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Kurzfristige Rezepturdanderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Sie haben die Moglichkeit sich in der Ausgabekiiche iiber die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren
und der nicht ausgewiesenen Komponenten fiir Friihstiick, Vesper und Abendbrot zu informieren.
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 1,2,a15,..) befindet sich im Aushang lhrer Einrichtung.



