10.08.-16.08.2026 Vital Catering am Bornweg

Bitte bis Sonntag der Vorwoche abgeben

33 Menu

= Blumenkohlcremesuppe ig;j mit Mischbrot a1,a2

5 Frisches Obst

=

2 Hackballchen und Gemise in Sauce a1,a2,, mit Nudeln
®

S Salat

a

S GrieBbrei ¢ mit Zimt und Zucker

o

;.,? Erdbeerkompott 3

=

o)

% Kartoffeln mit Spinat g und Eieromlett ¢

o

= Salat

o

o

o Fischfrikadelle 4,a1,c; mit Kartoffelpliree 1,3,15; & Remoulade
©

2 Salat

L

> Gelbe Erbsensuppe mit Brotchen

I

g Dessert

n

> Kasslerbraten mit Salzkartoffeln und Speckbohnen
£

S Dessert

"

Kurzfristige Rezepturdnderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Sie haben die Méglichkeit sich in der Ausgabekiiche liber die Zusatzstoffe und Allergene der mit* gekennzeichneten Backwaren
und der nicht ausgewiesenen Komponenten fiir Friihstiick, Vesper und Abendbrot zu informieren.
Die Legende der Zusatzstoffe Allergene (z.B. 12.a1,,.) befindet sich im Aushang lhrer Einrichtung.



